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(@1 510ck) 509 Ml Type 50, 125 Mondamin
Feine Spesestrke’, 509 Pudertucker, Mark
on 1Vanileschot, 1759 Margarine + 109 Puder-
dker

eh, Feine Speisestake’, Puderzucke,vanille-
mark und targarine 2u cinem glatten Teig vr-
kneten, zu iner Ralle (9 ca 35m) formen und
30 inuten kol stllen,
Von der Roll a. Tcm bieie Schelben abschreiden
und 20 Kugeln formen. Kugeln auf ein mit Back
papier ausgegtes Backblechsetzen und it einer
gbel leiht flch dricken, i den vorgeherten
“kofen schicben.
elckirobackafen: 180200 C, 2. Schicbeleiste v.u.
Gasbackofen: 180-200 °C, Thermostatstue 3
Umlutbackofen: 160-150 °C
12415 Minuten
Die Schneeflackehen auf inem Kuchengitier
Kurz ctwas abkohlen lassen und anschlieBend
mit Puderzucker bestauben
Tubereitungsreit: 30 Minuten




